


Unalkoholisch

Flasche Wasser Still / Spritzig			   0,7			   6.2 
eine Flasche mit 2 Gläsern, mit Zitrone und Eis

Limonade der Woche				    0,4			   4.5 
fruchtig, spritzig, hausgemacht

Coca-Cola | Zero					    0,33			   3.5 
auf Eis mit Zitrone

Saftschorle					     0,4			   3.9 
Maracuja, Johannisbeere & Apfel

Effect Energy					     0,25			   4 
Wachmacher mit Power – auf Wunsch auf Eis

Kleines Wasser Still / Spritzig			   0,2			   2.5 
mit Zitrone und Eis im Glas

Sprite | Fanta | Paulaner Spezi			   0,33			   3.5 
die Soda-Classics

Eistee Pfirsich / Zitrone				    0,33			   4.0 
klassisch, fruchtig, eiskalt serviert

Espresso		  						      2.5

Café Crèma								        3.5

Cappuccino								        4.2

Latte Macchiato				   				    4.2

Hot Chocolate								        4.2 

Erlesene Tee-Sorten							       3.5

Kaffee & Tee

Auch mit 

Hafermilch 

o. laktosefrei

Hochprozentig
Whiskey	 4 cl pur oder auf Eis

Maker’s Mark		  6

Chita Single Grain	 9

Oban 14			  11

Vodka		  4 cl pur oder auf Eis

9 Mile			   6

Grey Goose		  8

Belvedere		  9

Rum	 4 cl pur oder auf Eis

Haynes (8 Jahre)		  8

Botucal Reserva Exclusiva	 8

Tequila		 2 cl

Teremana Blanco	 9

Don Julio Anejo 1942	 19

Clase
Azul

19

Allergene und Zusatzstoffe erfährst du gerne beim Bar-Personal.



★ Gin Tonic (Gin & Tonic wählbar) 				    ab 8.5
Gin: Beefeater, Nordes, Monkey 47 | Tonic: Standard, Hibiscus, Yapanese, Mediterranean

Mocktails & Alkoholfreie Spritz 
ツ NO-jito			   Minze. Limette. Null Promille. Viel Gefühl		  7.5

ツ NO-Gin Tonic		  Tanqueray Alcohol Free, Goldberg Tonic nach Wunsch	 7.5

ツ NO-Gin Basil Smash		  Tanqueray Alcohol Free, Zitrone, Basilikum		  7.9

ツ Golden Glow			  Maracuja, Apfel, Vanille & Limette - golden!	 7.9 

ツ Crodino Spritz		  Italiens Kult-Bitter – stylisch, erwachsen		  6.5

Aperol Spritz	  	 Orange Love: Sommer im Kopf.			   6.9

Limoncello Spritz	 Der Zitronenkuss aus Amalfi. Ciao Bella!			   6.9

Sarti Spritz		  Italienisch. Intensiv. Irgendwie wild.			   6.9

★ Lavendel Spritz	 Sanft, floral – aber verführerisch.			   6.9

Lillet Wildberry		 Beerenfrisch, verspielt, ein echter Flirt.			   6.9

Aperitivos

Mojito	  		  Rum, Limette, Rohrzuckersirup, Soda	 		  8.9

Cuba Libre		  Rum, Cola, Limette – der Geschmack von Freiheit	 	 8.5

★ Moscow Mule		 Vodka, Limette, Ginger Beer		  		  8.5

Pepito Collins		  Tequila, Zitrone, Rohrzuckersirup, Soda	 	 	 8.9

Longdrinks Build Ones

ツ 
Grapefruit- 

Vanille-Spritz
Herb trifft süß – ein  

Spritz voller Kontraste
6.5

ツ 
Blaubeer- 

Ingwer-Spritz
Beerig-frisch, mit  

feurigem Ingwer-Twist
6.5

Cocktails shaked
★ Smile Cocktail 	 Vodka, Vermouth, Grenadine, Zitrone, Maracuja	 	 9.5

Espresso Martini 	 Vodka, Kahlua Kaffeelikör, Rohrzuckersirup, Espresso 	 9.5

Pornstar Martini 	 Vodka, Passoa, Maracuja, Vanille, Shot of Secco	 	 10.5

Gin Basil Smash 		 Gin, Zitrone, Rohrzuckersirup, Basilikum		  	 9.5

Caipirinha Tradizionale	 Cachaça, weißer Rohrzucker, Limetten			   9.5

Whiskey Sour		  Whiskey, Zitrone, Eiweiß-Ersatz, Rohrzuckersirup		  10.5

Amaretto Sour 		  Amaretto, Zitrone, Eiweiß-Ersatz, Rohrzuckersirup 		  10.5

Touchdown		  Vodka, Apricot Brandy, Zitrone, Grenadine, Maracuja	 9.5

Long Island Iced Tea	 Rum, Vodka, Gin, Triple Sec, Zitrone, Rohrzuckersirup, Cola	 11.5

ツ = 0,0 %

★ = Empfehlung der Bar



Pfeffi, Jägermeister, Crema di Limoncello, 
Haselnuss, Sambuca, ★ Gurkenschnaps		  2 cl		  2.9

Shots

Bier
Frisches Fassbier Hell	 Püttner Bräu			   0,5		  4.2

Pilsner Urquell vom Fass	 Erfrischend & vollmundig aus Pilsen	 0,5		  4.5

Radler			   Mönchshof	 		  0,5		  4.2

Weizen			   Maisel‘s Weisse			   0,5	 	 4.2

Corona			   The Taste of Mexico			  0,355		  4.5

Salitos			   Tequila, Ice, Mojito		  	 0,33	 	 4.5

Alkoholfreies Weizen	 Maisel‘s Weisse			   0,5		  4.2

Alkoholfreies Helles	 Püttner Bräu			   0,5		  4.2

Mixed Up Classics

Pink Paloma		  Tequila, Limette, Goldberg Pink Grapefruit		  7.9

9 MILE Effect 	  	 erfrischrend & ungezähmt				    6.9

Flying Hirsch		  kraftvoll & legendär					    6.9

Jack Cola		  amerikanischer Kult					    6.9

Asbach Cola		  traditionsreich, kräftig, zeitlos				    6.9

Yes, Baby!
5 Shots 13 €

Wein, Sekt & Champagner
○ Cuvée		  Fürst Castell, Cas „tell me“		  0,2/0,75		  6.9/25 

○ Chardonnay		  Hammel & Cie, Blaue Stunde		  0,2/0,75		  7.5/32

○ Lugana		  Ca‘ Scavi				    0,2/0,75		  7.9/38

○ Rotwein trocken	 Fürst Castell, ROT „1224“		  0,2/0,75		  6.9/25

○ Primitivo		  Primitivo Salento			   0,2/0,75		  6.9/25

○ Zero Weiß ツ		 Genossenschaftskellerei Heilbronn	 0,2/0,75		  6/21

○ Weinschorle		 süß oder sauer		  	 0,3		  4.9

Prosecco Frizzante	 Scavi & Ray			   0,1		  3.9 

Veuve Clicquot 		  Champagner	 		  0,75 		  130

★ Dom Pérignon	 Champagner	 		  0,75 		  410

Wein
Snack
+ 3.5 €



S O U P  O F  T H E  D AY 

w e c h s e l n d e  Ta g e s s u p p e
–  i m m e r  v e g a n  –

serviert  mit  Brotvariat ion

6 . 5

S M I L E  TA PA S  T I P P 

für  2  Personen -  per fekt  zum Tei len
E i n e  m o d e r n e  I n t e r p r e t a t i o n  d e r  B r o t z e i t 
mit  regionalen  Spezial i täten  und Brotvariat ion

2 3 . 5

K Ä S E P L AT T ‘ L
für  1  Person  -  per fekt  zum Wein

E r l e s e n e  K ä s e a u s w a h l  m i t  h a u s g e m a c h t e m  F e i g e n s e n f ,
K a r a m e l l s o ß e  u n d  B r o t v a r i a t i o n

1 3 . 5

T H E  PA N I N I 

K n u s p r i g e r  I t a l o - K l a s s i k e r 
m i t  To m a t e  M o z z a r e l l a ,  D i p  &  C h i p s

8 . 5

S T Ü C K  K U C H E N 

n u r  s o n n t a g s ,  w e c h s e l n d e  K u c h e n s o r t e n 
3 . 5

FOOD

E I N FA C H
G U T E S
B R O T

B r o t v a r i a t i o n
&  D i p

3 . 9 0

BAR SNACKS
Erdnüsse 3

Geröstete Maiskörner mit Chili 4

Wasabi-Nüsse 4

&Snacks



REGIONAL
HANDGEMACHT
EHRLICH

Wir beziehen unsere Zutaten zu einem  
großen Teil aus der Heimat – und wo im-
mer möglich, direkt vom Stadtplatz in 
Kemnath. 

Wurst von der Metzgerei Zitzlmann, Brot 
von der Bäckerei Adl – nachweislich die 
älteste Bäckerei Deutschlands (seit 1573) 
und unsere Nachbarn gleich gegenüber. 

Kurze Wege, lange Handwerkstradition 
und echte Regionalität – das ist unser  
Anspruch. 

Unsere Suppen werden selbst gekocht, die  
Tapas mit Liebe gelegt und zubereitet. Die 
meisten unserer Speisen sind handmade, 
frisch und in begrenzter Menge verfügbar. 

Wir legen Wert auf Qualität und Nachhal-
tigkeit – deshalb produzieren wir nicht auf 
Vorrat. 

Was frisch ist, kommt auf den Teller.

Wenn aus, dann aus. ツ

Denn Verantwortung heißt auch
Achtsamkeit.  
 
So bleibt alles, wie es sein soll:
besonders. 

WIR WÜNSCHEN GUTEN APPETIT.


